Varkenswangen in rode wijn
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ampignons in vier.




Bereiding (2)

* Rode wijn, bouillon en laurier
toevoegen. Let er op, niet te veel
vocht, juist tot het niveau van vlees en
groenten.

* Onder deksel, 1,5 uur zachtjes laten
sudderen.

* Champignons totvoegen en nog een
klein half uur late sudderen.

* Binden en op smaak brengen,
afwerken met gehakte peterselie.
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